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Minulost a souéasnost §lechténi bramboru v Ceské republice

Brambory k nam byly dovezeny v obdobi tficetileté valky v letech 1636-1638 hybernskymi
frantiSkany. Péstovani brambor se u nas omezovalo z pocatku pouze na slechticka sidla
a klasterni zahrady, pozdéji pomahalo lidem prekonat obdobi hladu, moru a jinych epidemii
pfi nedrodé obilovin a to predevsim po napoleonskych valkach. V 18. stoleti a na zacatku
19. stoleti zaznamenaly nejvyraznéjsi rozmach brambory uréené na vyrobu lihu, $krobu
a ke krmeni. Ve svété postupné zacinaly vznikat ¢etné Slechtitelské stanice. Zejména slechti-
Slechténi byl vyvolan katastrofalnimi Skodami zplsobenymi plisni bramboru. Z obavy pred
ztratou sadby se zacaly brambory péstovat ze semene. Prvni odridy vznikaly nejdrive
samoopylenim a az pozdéji krizenim dvou odrtd. Tak prisly na nas trh v druhé polovingé
19. stoleti prvni odridy svétového sortimentu. Prvni zminka z Uzemi Ceské republiky je
o stanici ,Starohrabéte Frantiska Salm-Reifferscheida ve Vale¢ové u Némeckého Brodu®.
Z té doby neznamy autor popisuje Sedesat tfi odrid bramboru dovezenych z Ameriky,
Anglie a Némecka. Odrddy jiz v té dobé byly rozdéleny na brambory konzumni, primyslo-
vé a krmné a podle délky vegetacni doby na rané, polopozdni a pozdni. Intenzivni ¢innost
ve vSech smérech bramborarstvi u nds zacina po prvni svétové valce. Postupné dochazi
k druzstevnimu organizovani péstitel( a na jejich popud k vybudovani specializované Statni
vyzkumné stanice zemédélské ve Vale¢ové (v roce 1921), Statnich vyzkumnych Ustavd
bramborarskych v Némeckém (dnes Havlickove) Brodé (v roce 1923) a Slechtitelské stanice
v Kerkové (v roce 1923).

V sougasné dobé se novoslechténim bramboru zabyvaji v Ceské republice piedevsim
SATIVA Kerkov, a.s., (SATIVA); SELEKTA Pacov, a.s., (SELEKTA); VESA Velhartice, a.s.,
(VESA) a ¢astecné i Vyzkumny Ustav bramborafsky Havlickav Brod, s.r. 0., (VUB). Tyto
spolecnosti byly do roku 1990 soucasti jednoho statniho podniku Oseva Praha. Tvorba
odrdd byla na jednotlivych pracovistich tzce specializovana. Soucasna SATIVA se zabyva-
la Slechténim konzumnich odrdd s kratkou vegetacni dobou, dnesni SELEKTA predevsim
tvorbou odrdd s vysokym obsahem Skrobu, VESA experimentalnim slechténim a pripravou
vychozich materiald s vyS$simi odolnostmi vici chorobam a skidctim.

V té dobé nebyly odrldy ¢eského slechténi vystaveny prilis silnému konkurenénimu pro-
stfedi. Pro zajimavost v tehdejsim Ceskoslovensku (1985) bylo registrovano 29 odrid z toho
10 zahraniénich. Slechténi bylo zaméfeno piedevsim na odolnost odriid vii¢i chorobam (plis-
ni bramboru, aktinobakterialni obecné strupovitosti) a $kidcim (hadatku bramborovému).
Velka pozornost byla vénovana vybéru a vyvoji materialu s polni odolnosti vGci virovym
chorobam, s vyuzitim relativni odolnosti, pfipadné imunity, precitlivélosti a intolerance.
Nebyly povolovany odridy nachylné rakoviné bramboru.

V prvni poloviné devadesatych let minulého stoleti doslo k vyznamnému rozsifeni sorti-
mentu u nas povolenych a péstovanych odr(d. V roce 1995 bylo registrovano 72 odrid
bramboru a z toho 31 ¢eskych. V souc¢asné dobé mohou byt u nas péstovany odriidy regis-
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trované v CR (123 odr(id z toho 74 ¢eskych) a odriidy registrované v ostatnich statech EU
(viz Spole¢ny katalog odrid druhti zemédélskych rostlin, ktery uvadi vice jak 1600 odrid).

V pribéhu nékolika let tak doslo k vyraznému rozsiteni nabidky o odriidy s novymi
vlastnostmi. Pokrok nastal zejména v konzumni jakosti odr(id, ktera nyni zahrnuje odrtdy
véech varnych typa:

Varny typ

Charakteristika
Konzistence velmi pevna | pevna | stfedné pevna kypra kypra
Struktura jemna az stredné hruba jemna az hruba
Moucnatost velmi slaba ‘ slaba stredni silnd
VlIhkost stredni ‘ slaba az stredni
Nedostatky v chuti nepatrné az stredni
Tmavnuti po uvareni velmi slabé az stfedné silné
Stabilita kvality stredni az velmi vysoka

po uvareni

Charakterizuje odrldy s velmi pevnou
a pevnou duzninou, nerozvarivou,
velmi slabé moucnatou, lojovitou.
Vhodné pro pripravu salatd

a jako priloha.

A, AB (BA)

o uvareni - q . o
P Patri sem odrldy se stredné pevnou

az kyprou duzninou, slabé az stredné
moucnaté.

Vhodné jako priloha, do polévek

a pro pripravu tést a kasi.

Odrady s kyprou, silné moucnatou
) i duzninou.

\ ‘—“U} Vhodné pro pripravu tést a kasi.

K dispozici jsou odrady s rtiznou délkou vegetaéni doby (velmi rané, rané, polorané, po-
lopozdni a pozdni), které piedevsim péstitelim umoznuji rozloZit obdobi sklizné a nabidnout
svoji produkci jiz od posledni dekady kvétna a plynule zasobovat trh az do jarnich mésict
pristiho roku. Predevs$im uziti ranych konzumnich brambor je v zajmu kvality omezeno
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stanovenou dobou sklizné (do 30. ¢ervna) a proto by na trhu po 15. éervenci mély byt k dis-
pozici konzumni brambory ostatni, vypéstované pro sklizen po 1. cervenci.

Slechtitelé dale vyhovéli rostoucim pozadavkim na odriidy k vyrobé riznych potravi-
narskych vyrobku. Lze predpokladat, Ze i v budoucnu bude pokracovat Slechténi zamérené
predevsim na kvalitu konzumu a suroviny pro zpracovani. Prihlédnuto bude k aktualnim
pozadavk(m spotrebitel(.

Supermarkety pozaduji predevsim odrldy riznych varnych typl s hladkou, atraktivni
slupkou hliz, bez vyskytu strupovitosti a dobrou reakci na Upravu mytim. Odrady pro vy-
robce lupink( a hranolkd by mély splfiovat jejich pozadavky na specificky obsah susiny
a barvu vyrobkd po smazeni, moznost skladovani téchto odrd pfi 2-4 °C bez zmény kvality
vysledné produkce a s nizkym obsahem akrylamidu po smazeni.

Kromé ddrazu na vnitfni kvalitu hliz budou v podminkach nasi republiky i nadale Slechté-
ny odrddy s vyssi odolnosti k virovym chorobam. Vyznamné misto v rezistentnim $lechténi
bude mit i nadale selekce na odolnost proti hadatku bramborovému a rakoviné brambor.
U vSech uzitkovych smérd péstitelé pozaduji od odridy odolnost proti plisni bramboru
a skladkovym chorobam. Produkce hliz odrtd odolnych plisni bramboru bude zarukou kvali-
ty konzumu s nizkym obsahem rezidui pesticidd a metabolit(i sekundarnich patogen(.

K vyznamné zméné doslo i ve vlastnim procesu udrzovaciho Slechténi a novoslechténi
bramboru. Zvladnuti techniky udrzovani a mnozeni brambor v in vitro podminkach umoznilo
béhem devadesa- tych let minulého stoleti prechod od klasického klonového udrzovani od-
rid bramboru k udrzovani odriid pomoci meristémového mnozeni. Doslo tak k vyraznému
zefektivnéni celého procesu a k bezproblémovému zajisténi produkce zdravé sadby. Meris-
témové mnozeni v soucasné dobé umoznuje rovnéz prechod na bezvirové novoslechténi
bramboru.
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Jemnicka 355/3, 140 00 Praha 4
provozovna: Kerkov 72, CZ-582 22 Pribyslav
tel.: +420 602 551 267

Keikov, a.s. 420 _ _
e-mail: sativa@sativa.cz, www.sativa.cz

SATIVA Kerkov, a. s.
Slechtitelska firma s dlouholetou historii zaméfena na $lechténi bramboru. Charakteristic-
kym znakem kerkovskych odrid je jejich vysoka stolni hodnota.

CIDLINA Varny typ B

e r

Velmi rana konzumni odrtda, letni a podzimni _ ;
konzum. Hlizy jsou ovalné, vyrovnané, slupka je [ a6
Zluta, duznina svétle Zlutd, ocka mélkd. Odolnd
hadatku bramborovému (Ro 1) a rakoviné bram-
boru (D 1), odolnd virovym chorobam.

DAGMAR Varny typ B

Rand konzumni odrtda. Hlizy jsou ovalné, slupka
a duznina Zlutd. Je odolnd rakoviné bramboru
(D 1) a hadatku bramborovému (Ro 1).

DOUBRAVA Varny typ B

Rand konzumni odrida. Hlizy maji po uvareni
polopevnou konzistenci. Hlizy jsou kratce ovainé,
stredné velké az velké, odolné mechanickému
poskozeni. Slupka a duznina je Zlutd, ocka mélka.
Odrtida je odolnd virovym chorobdm.

L 3
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JULINKA Varny typ B

Rand konzumni odrida. Hlizy jsou krdtce ovdlné
az ovalné, slupka a duznina Zlutd. Je odolnd hd-
datku bramborovému (Ro 1).

KARIERA
Polorand konzumni odrtda. Hlizy jsou ovdl-
né, slupka a duznina Zlutd. Je odolna k rakovi-

né bramboru (D1) a hadatku bramborovému
(Ro 1-4).

KARIN Varny typ BA
Rand konzumni salatova odrtda. Hlizy jsou oval-
né, vyrovnané tvarem i velikosti, slupka Zluta,
duznina syté Zlutd. Je odolna rakoviné bramboru

(D).

LADA Varny typ B
Velmi rand odrida. Hlizy jsou ovalné, velké, e
vzhledné se Zlutou slupkou a duzninou. Odolnd " ' r

rakoviné bramboru (D 1) a hadatku bramborové-
mu (Ro 1).
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LILIANA Varny typ B

Velmi rand odrida. Hlizy jsou krdtce ovdlné,
vzhledné se Zlutou slupkou a duzninou. Odolnd
rakoviné bramboru (D 1), hadatku bramborové-
mu (Ro T)aaktinobakteridiniobecné strupovitosti. &

OSKAVA Varny typ B
Velmi rana konzumni odrida, letni a podzimni
konzum. Hlizy jsou kratce ovalné, slupka Zlutd,
duznina zlutd, ocka mélka. Odrdda je odolng me-
chanickému poskozeni, hadatku bramborovému
(Ro 1) a rakoviné bramboru (D 1).

RADANA Varny typ AB
Velmi rand odrdda. Hlizy jsou krdtce ovdlné az
ovalné, s cervenou slupkou a Zlutou duzninou.
Ma vysokou odolnost proti virovym chorobam.
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SeELEKTA
PACOV ,as.

SELEKTA Pacov, a.s.

Slechti tradiéné odridy vhodné do ¢eského prostfedi. Konzumni odrady jsou se Zlutou
a pevnéjsi duzninou. Pacovské odrddy maji obecné vysokou odolnost virovym chorobam,

Starodvorska 352, CZ-395 01 Pacov
tel.: +420 565 442 006

e-mail: selekta@iol.cz, www.sadba.cz

plisni bramboru a dalSim faktor(im, které nepriznivé ovliviuji péstovani brambor.

ADELA

Rana konzumni odrtda. Hlizy jsou ovdlné,
stredné velké, vzhledné, se Zlutou slupkou.
Duznina je syté Zluta, stredné pevné kon-
zistence, slabé az stfedné moucnaté. Po
uvareni netmavne. Vyznacuje se dobrou
odolnosti proti mechanickému poskozeni
hliz a proti napadeni aktinobakteridini
obecnou strupovitosti. Dosahuje velmi vy-
sokého vynosu s velmi velkym podilem trz-
nich hliz. Je vhodna pro dlouhodobé sklado-
vani. Udrzuje si vybornou konzumni jakost
po celou dobu skladovani.,

EMINA

Velmi rand konzumni odrida. Hlizy jsou
velké ovalné se Zlutou hladkou slupkou a
Zlutou duzninou, vzhledné a velikostné vy-
rovnané. Varené hlizy jsou pevné, vynika-
jici chuti, po uvareni netmavnou, vhodné k
pripravé salatt a jako pfilohovd brambora.
Je vysoce odolnd proti napadeni virovymi
chorobami a proti napadeni aktinobak-
teridgIni obecnou strupovitosti. Vyznacuje
se dobrou odolnosti proti mechanickému
poskozeni hliz. Odrida je odolna rakoviné
bramboru (D 1).

CESTI SLECHTITELE BRAMBORU SE PREDSTAVUJI

MANUKA

Rand az velmi rand konzumni odrtida. Od-
rida ma Zlutou slupku, mélkd ocka a Zlutou
duzninu. Vynos trznich hliz je velmi vy-
soky. Hlizy jsou po uvareni barevné stdlé,
netmavnou, maji vynikajici chut, pevnou
konzistenci a jemnou aZ stfedné hrubou
strukturu. Je odolnd rakoviné bramboru
(D 1), hadatku bramborovému (Ro 1, Ro 5),
ale také virovym chorobdm.

ROKA

Polorana konzumni odrida vynikajici chuti.
Je vysoce odolnd virovym chorobdm, akti-
nobakterialni obecné strupovitosti, velmi
dobre odolnd plisni bramboru. Dosahuje
stfedniho vynosu vysoce kvalitnich hliz,
které po upravé netmavnou. Odrida vhod-
nd k loupdni, baleni, uskladnéni a konzuma-
cipocely rok. Je odoind rakoviné bramboru
(D 1) a hadatku bramborovému (Ro 1).

TvLDA

Rand az velmi rana konzumni odrida. HIi-
zy jsou kulovité se Zlutou hladkou slupkou
a syté Zlutou duzninou. Vsestrannd odru-
da, vhodnd jako pfilohova brambora, ale

také na pripravu kasi a knedliki. Vysoce f%

odolnd plisni bramboru a aktinobakteridini *
obecné strupovitosti. Vyznacuje se dobrou
odolnosti proti mechanickému poskozeni
hliz. Odrida je odolnd rakoviné bramboru
(D 1) a hadatku bramborovému (Ro 1).
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tel.: +420 376 583 322 Polorand konzumni odrida s velmi vysokym vy-
e-mail: vesa@velhartice.cz

www.vesa-velhartice.cz nosem vzhlednych ovalnych hliz. Hlizy maji hlad-
kou zlutou slupku a syté Zlutou duzninu. Odolnost
VESA Velhartice, a. s. mechanickému poskozeni, virovym a skladko-
Slechtitelska stanice vznikla v roce 1957. Zabyva se tvorbou novych kvalitnich odrid vym chorobdm je na vysokd. Odrida je odolndg
bramboru vsech ranostnich skupin a vSech uzitkovych smér(i, mnozenim sadby brambor, k rakoviné bramboru (D 1) a hadatku bramboro-
obchodem se sadbovymi, konzumnimi a primyslovymi bramborami a v neposledni radé vému (Ro 1).

poradenstvim pro péstitele a uzivatele brambor.

Varny typ B Specidlni polorand konzumni odrdda s vys$s$im vy-
nosem kratce ovdlnych, vzhlednych hliz. Je prvni
Ceskou odrtdou s ¢ervenou duzninou a cervenou
slupkou. Md dobrou stolni hodnotu. Hlizy jsou
vysoce odolné mechanickému poskozeni a dobre
odolné aktinobakteridini obecné strupovitosti,
ve sklddce jsou velmi klidné.

Rand konzumni odrida se stfednim vynosem
ovalnych hliz. Hlizy maji mélka ocka, hladkou
Varny typ B-BA Zlutou slupku a syté Zlutou duzninu. Odrida
ma vynikajici stolni hodnotou a po oloupdani
hlizy netmavnou. Odolnost virovym choro-
bdm je stfedni, mechanickému poskozeni a obec-
né stru- povitosti vysokd. Je odolnd rakoviné
bramboru (D 1) a hddatku bramborovému (Ro 1).

Varny typ B

Rand odrida uréend pro primy letni, podzimni
a zimni pfimy konzum. Vynika velmi vysokym
vynosem krdtce ovdalnych, velkych, vzhlednych
hliz se zlutou slupkou a Zlutou duzninou. Vhodna
pro myti, baleni i loupani. Odolnost virovym cho-
robam je velmi vysoka, hlizy jsou dobre odolné
mechanickému poskozeni a aktinobakteridlni
obecné strupovitosti. Odrida je odolnd rakoviné
bramboru (D 1) a hadatku bramborovému (Ro 1).

Polorand konzumni odrida urcend k pfimému
konzumu i ke zpracovani na hranolky. Hlizy jsou
dlouze ovalné, vzhledné, s hladkou cervenou
slupkou a syté Zlutou duzninou. Je odolna vici
aktinobakteridlni obecné strupovitosti, hadatku
bramborovému (Ro 1) a vysoce odolnd virovym
chorobdm, zejména S viru bramboru a dobre
odolna proti plisni bramboru v nati.

Rand az polorand odrida s velmi vysokym vyno-
sem krdtce ovalnych hliz. Hlizy se vyznacuji hlad- -
Varny typ BA kou Zlutou slupkou a syté Zlutou duzninou. Jsou
Rand az polorand odrida. Hlizy jsou ovdlné se vysoce odolné mechanickému poskozeni a obec-
Zlutou, hladkou slupkou a syté Zlutou duzninou. né strupovitosti a ma vynikajici stabilitu barvy

Odolnd mechanickému poskozeni, aktinobakte- za syrova i po uvareni. Odolnost virovym a sklad-
ridIni obecné strupovitosti a skladkovym choro- kovym chorobdm je vysokd. Je odolnd k rakoviné
bam. bramboru (D 1) a hddatku bramborovému (Ro 1).
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Polopozdni odrtida urcend pro pfimy konzum )

a zpracovani. Vyznacuje se vysokym vynosem
kratce ovdlnych hliz s hladkou slupkou a syté
Zlutou duzninou varného typu B. Hlizy maji vy-
nikajici stabilitu barvy po oloupani. Vyssi susSina
a stabilita barvy davd predpoklad pro vyuziti hliz
pfi loupdni a zpracovdni na vyrobky z brambor.
Odolnost virovym chorobam a plisni bramboru je
na velmi dobré trovni. Odrida je odolnd hadatku
bramborovému (Ro 1).

Varny typ B

Velmi rana odrida s kratkou vegetacni dobou
urcend pro prvni terminy sklizni v ranobrambo-
rarské oblasti. Vynos v prvnich skliziovych ter-
minech tvori mensi pocet vétsich hliz. Vynika vy-
sokym vynosem krdtce ovdlnych vzhlednych hliz
s hladkou slupkou, syté Zlutou duzninou, varného
typu B a velmi dobrou stolni hodnotou. Oloupa-
né hlizy maji vybornou stabilitu barvy za syrova
i po uvareni. Odolnost mechanickému poskozeni,
virovym a skladkovym chorobam je na vysoké
urovni. Odrida je odolnd k rakoviné bramboru
(D 1) a hadatku bramborovému (Ro 1).

Varny typ B

Velmi rand odrida urcend pro prvni terminy skliz-
né v ranobramborarské oblasti. Hlizy jsou kratce
ovalné, vzhledné, se Zlutou slupkou a stredné Zlu-
tou duzZninou. Je odolnd rakoviné bramboru a ak-
tinobakterialni obecné strupovitosti.
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Odrtda uréend pro velmi rané a rané sklizné.
Hlizy jsou krdtce ovdlné, velmi vzhledné se syté
Zlutou duzninou a Zlutou slupkou. Duznina hliz
se vyznacuje pevnou konzistenci a vynikajici
stabilitou barvy za syrova i po uvareni. Odolnost
obecné strupovitosti i virovym chorobdm je dob-
rd. Je odolnd k rakoviné bramboru (D 1) a hadatku
bramborovému (Ro 1).

Odrtda urcend pro velmi rané sklizné. Hlizy jsou
dlouze ovdlné, velmivzhledné se Zlutou duzninou
a slupkou, kterd je hladkd, jemnd. Odolnost akti-
nobakteridini obecné strupovitosti je velmi dobra,
velmi dobrd je i odolnost k virovym chorobdm. Je
odolnd vuci hadatku bramborovému (Ro 1) a plis-
ni bramboru.

Velmirana azrand odrida urcend pro letni sklizné
v ranobramborarské a bramborarské oblasti. Vy-
znacuje se velmi vysokym vynosem trznich hliz
v nejranéjsich terminech sklizné. Hlizy jsou oval-
né, velké s cervenou slupkou a Zlutou duzninou.
Odolnost virovym chorobdm, aktinobakteridini
obecné strupovitosti a mechanickému poskozeni
hliz je vyssi. Odrtda je odolnd rakoviné bramboru
(D 1) a hadatku bramborovému (Ro 1a Pa 1).

Varny typ BA

Varny typ A=
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RADMILA

Polorana dlouze ovdlnd odrida s vyssim vyno-
sem hliz, Zlutou slupkou a duzninou. Hlizy maji
vybornou stolni hodnotu a vynikajici barevnou
stabilitu po oloupdni i po uvareni. Jsou vysoce
odolné mechanickému poskozeni. Odrtda je odol-
nd rakoviné bramboru (D 1) a hadatku bramboro-
vému (Ro 1).

RED ANNA

Polorand konzumni odrida. Hlizy jsou ovdlné,
slupka cervend, hladkd az jemné sitkovand, bar-
va duzniny syté Zlutd. Je odolna rakoviné bram-
boru (D 1) a hadatku bramborovému (Ro 1), odol-
nost virovym chorobam je velmi vysoka.

suzan

Velmi rana odrida urcend pro velmi rané sklizné
v ranobramborarské oblasti. Hlizy jsou ovdlné
az dlouze ovalné se Zlutou slupkou a duzninou.
Odolnad rakoviné bramboru (D 1) a hadatku bram-
borovému (Ro 1), stfedné odolnd virovym choro-
bdm s velmi dobrou odolnosti k aktinobakteridlni
obecné strupovitosti.

VYSOCINA
Rand az polorand konzumni odriida s vyssim vy- e

nosem velmi vzhlednych ovalnych hliz s mélkymi
ocky, hladkou Zlutou slupkou a Zlutou duzninou.
Viynikajici vnéjsi kvalita hlizy ji predurcuje pro
prani a baleni. Odrtida je odolnd k rakoviné bram-
boru (D 1) a hadatku bramborovému (Ro 1).

CESTI SLECHTITELE BRAMBORU SE PREDSTAVUJI m

Y V 1] Dobrovského 2366
\B,;iﬁJ;AONRYAURSJI?\Y, CZ-580 01 Havlickav Brod
p o tel.: +420 569 466 213
HAVLICKUV BROD e-mail: vubhb@vubhb.cz, www.vubhb.cz

Vyzkumny Ustav bramborarsky HavlickGv Brod, s. r. 0.

Neni primo specializovanym Slechtitelskym pracovistém. Ve spolupraci se Slechtitelskymi spo-
lecnostmi se v ramci spolecnych vyzkumnych projekt( zabyva predevsim tvorbou novych geno-
vych zdrojl vyuzitelnych pro Slechténi, zejména s ohledem na odolnost k plisni bramboru a dale
pak na vnitfni kvalitu a jakost hliz. Ustav pfispél k znovuzavedeni odridy Kefkovskeé rohlicky.

AxA

Rana odrida (vyslechténa Vysacinou Vyklantice
ve spoluprdci s VUB). Vzhledné hlizy jsou ovdl-
ného tvaru s cervenostrakatou slupkou cervené
zbarvenou v okoli ocek. Je odolnd virovym cho-
robam a plisni bramboru na hlize, hadatku bram-
borovému (Ro 1) a rakoviné bramboru (D 1), ma
vys$i odolnost k aktinobakteridini obecné stru-
povitosti bramboru.

Varny typ BA-B

KERKOVSKE ROHLICKY
Polorand konzumni odrida (vyslechténd v roce
1940 na Slechtitelské stanici Ketkov) vhodnd pro
pripravu salatu. Hlizy jsou velmi dlouhé, rohlicko-
vité, slupka Zlutd, duznina svétle zluta. Je odolna
rakoviné bramboru (D 1).

VAL BLUE
Specidlni rand odrida pro pfimy konzum s mod-
rou slupkou a duzninou. Hlizy jsou velmi dlouhé
az rohlickovité, stredné velké, vynos hliz velmi
nizky. Je stfedné odolnd proti mechanickému
poskozeni a aktinobakterialni obecné strupovi-
tosti bramboru. Je odolnd proti napadenim plisni
bramboru na nati.
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VAL RED Varny tyo B VALMINA

Polorana az polopozdni odrida pro pfimy kon- Rand az velmi rand odrida pro pfimy konzum.
zum a pro specialni vyuziti na barevné vyrobky. Hlizy jsou ovdlné, velké, odolné proti mechanické-
Hlizy jsou dlouhé, stiedné velké az velké, stred- mu poskozeni, s mélkymi ocky, se Zlutou slupkou
né odolné proti mechanickému poskozeni, slup- a svétle Zlutou duzninou. Varené hlizy jsou pev-
ka stredné cervend, duznina cervenostrakatd. né konzistence s velmi dobrou stolni hodnotou.
Odrtda je stredné odolnd proti napadeni aktino- Odrada je odolnd hadatku bramborovému (Ro 1),
bakteridlni obecnou strupovitosti bramboru. stfedné odolnd aZ odolnd virovym chorobdm

= a aktinobakteridlni obecné strupovitosti bram-
VALFI Varny typ BC boru.

Specidlni polorand az polopozdni konzumni odri-
da s modrofialovou slupkou a modrofialovou mra-
morovanou duzninou. Hlizy jsou ovdlné, stfedné " Yz >
velké az velké. Odrida je stfedné az méné odolnd
aktinobakteridlni obecné strupovitosti.
PRO SADBOVE UCELY
Kvalita sadby (vykonnost, vitalita, zdravot- -

ni stav) rozhodujicim zplisobem ovliviuje
Uspésnost péstovani brambor. Nadmérna

VALKYRA ,Setrnost” pfi nakupu sadby se vesmés
Rand az polorand odrdda pro primy konzum. HIi- nevyplaci, a proto je nutné k vysadbé
zy jsou kulovitoovalné se Zlutou slupkou a svétle pouzivat nejlépe certifikovanou sadbu, tj.
Zlutou duzninou. Odrtda je stredné odolnd viro- sadbu uznanou pfi polnich prehlidkach
vym chorobam, plisni bramboru, aktinobakte- a poskliziovych zkouskach. Certifikovana
ridIni obecné strupovitosti a je odolnd hadatku sadba zaruCuje odpovidajici zdravotni
bramborovému (Ro 1). Dosahuje vysokého vyno- stav deklarované odriidy a pfi dodrzeni
su hliz s velmi dobrou stolni hodnotou. zékladnich péstitelskych opatreni i vynos
kvalitnich hliz.

Pred nakupem sadby konzumnich od-
VALDA rid je uzite¢né zvazit pozadovanou délku : -
vegetacni doby zvolené odrddy a pripadné vyuzit zkusenostl Ci mformace 0 konkretmch
odrddach pro jejich vybér. Velmi vyhodny je nakup sadby u osvédcenych dodavateld. Shrne-
me-li pak doporuceni pfi koupi sadbovych brambor:

m davejte prednost certifikované sadbeé,
m odr(idu vybirejte s ohledem na délku vegetacni doby, varny typ a ostatni vlastnosti

(odolnost k plisni bramboru, aktinobakterialni obecné strupovitosti apod.),

m nakupujte pouze nezbytné potfebné mnoZstvi sadby ($etfime na mnozstvi, nesetfime

na kvalitg),

m vyzadujte, aby i malé baleni sadby bylo fadné oznaceno (odriida, mnozitelsky stupen,
dodavatel, ¢islo partie, hmotnost).

Rand az polorana odrida pro piimy konzum
a zpracovadni na lupinky a hranolky. Hlizy jsou
ovalné, stredné velké az velké se zlutou slupkou
a duzninou. Odrtida je stfedné odolnd az odolnd
proti napadeni plisni bramboru na nati a odolng |
proti napadeni aktinobakteridini obecnou stru-
povitostibramboru. Je odolnd rakoviné bramboru
(D 1) a hadatku bramborovému (Ro 1).
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Hlizy by mély byt neposkozené, Cisté, zdravé a suché, mély by byt pevné a mit lehkou

. . . . . Lo ) ) Brambory konzumni rané
zemitou vUni a stejnomérnou barvu. Bez ohledu na to, jedna-li se o prodej volnych nebo Ut

celkem nejvyse

Brambory kanzumni pozdni
celkem nejvyse

balenych brambor po ur¢itém mnozstvi, nesmi u nich chybét nasledujici udaje (vyhlaska do 4 % hmotnosti do 6 % hmotnosti
MZe ¢. 157/?003 ?b. ,velznem pozdgsmh pravnlch preF|p|su): ' , Nriistky, fyziologicke
m obchodni oznaceni nazvem skupiny (konzumni rané, konzumni pozdni), rozprasky, pofezani, nad 3,5 mm fedl 5 i
B nazev odridy, omrzliny, otlaky, pozerky
= varmy typ,(u SkuDlr,]y konzumni p.Ode]’ Cerstvé praskliny nad 3,5 mm
® u zabaleného zbozi hmotnost v kilogramech,
m zemé ptvodu (u dovozd), Zhojené praskliny = nad 5 mm
m adresa obchodni firmy, ze které musi byt zrejmé, jedna-li se o vyrobce, dovozce nebo
. Skvrny pod slupkou - nad 5 mm
prodejce,
m barva duzniny a tvar hliz (u skupiny konzumni rané), Deformace tézkeé
m pfipadné oznaceni ,drobné” (u skupiny konzumni rané). o o
Zavadlé hlizy jakékoliv
Odrady, které se u nas péstuji, jsou kvalitni. Ke zhorseni stolni hodnoty a zejména chuti hliz Rzivost, dutost il
muze dojit pfi p&stovani, ale predevsim v pribéhu manipulace, skladovani, trzni Gpravy a pro- a jiné vnitfni vady
deje hliz. K.nejzévainéjéim chybéml patfi p.Fe.zdev§|'m nedodrliovéni zékladnich péstitglsk;l'/ch. Naklicené hlizy _ del&i ne 3 mm
zasad (hnojeni, ochrana proti $kodlivym ¢initelim), mechanické poskozovani hliz pfi sklizni
a poskliziové Upravé doprovazené napadenim hliz skladkovymi chorobami, nevhodny skla- Hnédé skvrny zpasobene jakekoli -

dovaci rezim, nesetrna trzni Uprava a necitlivd manipulace v obchodni siti. Samozrejmosti je
prodej mytych hliz fadné zabalenych a oznacenych. Nasi spotrebitelé ustupuji od zimniho
predzasobeni, vice nakupuji v drobném baleni vyrobky i polotovary z brambor.

Vyhodné je nakupovat brambory v drobném, myté a radné oznacené. Vybirat podle
varného typu (odriidy) a davat prednost ceské produkci (u dovazenych se jedna velmi
¢asto o méné kvalitni hlizy, které jako nadprodukce nenasly uplatnéni v zemi vyvozce).
Veétsi mnozstvi pro zimni skladovani je mozné zakoupit, ale pouze od osvédéeného, resp.
znamého péstitele se zarukou kvality a minimalnich ztrat. BohuZzel ani prodej nebalenych
brambor ve stancich a v nékterych obchodech neni bez rizika. Vesmés zde chybi pravdivé
Udaje o odr(idé a nabizené zbozi neodpovida kvalitou. K zlepseni situace mize prispét i sam
spotrebitel tim, Ze bude vyZadovat, aby zboZi bylo kvalitni, a upozorni na zjevné nedostatky.

Pripustny vyskyt vad u konzumnich brambor upravuje vyhlaska ¢. 291/2010 Sh. | proto
je vyhodné nakupovat myteé hlizy, které je vSak nutné bezprostredné spotrebovat. Pri naku-
pu nemytych hliz je potfebna peclivéjsi kontrola kvality, protoze rada nedostatk( miize byt
skryta pod zbytky ulpélé zeminy. Proto by v tomto pripadé méla byt pro obchod samozrej-
mosti nabidka hliz po jejich mechanickém ogisténi. Pfi nakupu ,ze dvora je nejlepsi, kdyz
opakované vyuzivame nabidku od osvédceného péstitele.

sluncem

Obecna strupovitost
povrchova

Zelené hlizy

Sucha hniloba a mékka
hniloba

Plisen bramboru

Mechanické primeési

(nalepena a volna zemina,

cizi télesa)

Jina odrida nebo odrddy,
nez je deklarovano

Karanténni choroby

nad 1/4 povrchu, ale do 1%
v ramci 4% tolerance

vice nez 1/8 povrchu,
nebo po oloupéni u 1% hliz
v ramci 4% tolerance

max. 1%
v ramci 4% tolerance

max. 1%
v ramci 4% tolerance

do 1% hmotnosti

nad 1/4 povrchu

vice nez 1/8 povrchu,
nebo vice nez
1 vrstva loupani

max. 1%
v ramci 6% tolerance

max. 1%
v ramci 6% tolerance

do 2 % hmotnosti
(z toho max. 1% zeminy
nalepené na hlizach)

do 2 % hmotnosti

nepovoluje se
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Bramborové

placky

600-800g varenych
brambor, 2009 polohrubé
mouky, 1vejce, stl, 30g
madslo, maslo nebo sadlo
na potreni

Uvarené brambory (Ize pouzit brambory zbylé z obéda) nastrouhame na val, pfidame mouku,
vejce (nemusi byt) a stl. Zpracujeme v tésto, ze kterého délame tenké placky a v panvi nebo
na rozpalené plotynce je peceme dozlatova. Po upeceni potirame maslem nebo sadlem. Bram-
borové tésto si nikdy nepfipravujeme dopredu. Casem Fidne, proto je nutné ho zpracovat ihned.
Hotové bramborové placky miizeme podavat v nékolika variantach: nasladko s povidly nebo
naslano se Skvarky. Zalezi jen na vas, ktera kombinace je pro vas chutnéjsi.

Plnéné bramborové
kmke{y

SUROVINY NA 4 PORCE

1kg brambor, 400 g polohrubé mouky,
400g mékkého salamu,

100g platkového syra, 2 vejce, hladka
mouka, vejce a strouhanka na obalovdni

Brambory uvarime ve slupce a poté scedime. Po vychladnuti je oloupeme a najemno nastrou-
hame. Pridame polohrubou mouku, sl a vejce, vée smichame a vypracujeme tésto. Z brambo-
rového tésta vytvorime dva valecky, které rozkrajime na vétsi Spalicky. Ty jednotlivé vyvalime
na ovalné placi¢ky. Na jednu polovinu placi¢ky polozime kousek oloupané uzeniny a stejné velké
mnozstvi syra. Druhou polovinu placicky prelozime a okraje spojime tak, aby vznikla kroketa.
Nejlépe je krokety jesté uvalet mezi dlanémi, aby byly opravdu kulaté. Nakonec je smazime
na oleji dozlatova nebo peceme v troubé.

BRAMBOROVA OCHUTNAVKA [l

SUROVINY NA 4 PORCE

2504 studenych brambor uvarenych ve slupce, 400 g hladké mouky, 11zicka soli, pil kosticky
drozdi, Izi¢ka cukru, 1dl viazného mléka (dle potfeby i vice), utfeny cesnek, syr, kecup

B (BC)
Z drozdi, cukru, trosky mouky a mléka udélame kvasek. Brambory nastrouhame na jemném
struhadle, pridame sul, mouku, vzejity kvasek a zbytek mléka a vypracujeme stredné tuhé tésto
(tim, Ze jsou tam brambory, tak pocitejte s tim, ze jesté zfidne) a nechame kynout. Pak rozdélime
na bochanky a opét nechame kynout. Rozvalené placky smazime zprudka po obou stranach
na oleji. Nechame okapat na ubrousku, potfeme utfenym ¢esnekem smichanym s vodou a zdobi-
me kecupem a strouhanym syrem.

Plnéné
érmo/?w/v

SUROVINY NA 4 PORCE

10 vétsich brambor,
100 g masla,
Spetka soli,

200 g saldmu nebo sunky,
cibulka, pazitka,

syr eidam nebo pikantni syr Niva,,
smetana

2,15 84)

Umyté brambory upeceme, teplé podélné rozkrojime. Stfedy brambor vydlabeme do misy, pri-
dame nadrobno nakrajenou cibulku, salam, nat, osolime, opepfime a zalijeme smetanou. Vse
smichame a vratime do lodicek, které zbyly po vydlabani. Navrch posypeme syrem a v rozpalené
troubé 10 minut zapékame.
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Brawmbovové %ez}/ Ik

3004 varenych brambor -

z toho 150 g s modrofialovou duzninou,

(napt:. odridy Valfi nebo Val Blue)

a 150g se Zlutou duzninou,

(napf. odriidy VALMINA)

504 hrubé mouky,

3004g cukru krupice, 3 vejce,

100g ofisku, 1 balicek prasku do peciva (necely),
1citron (Stdva i kdra),

1sklenicka rybizové marmelady na promazani, suroviny na zdobeni.

Vejce utfeme s cukrem do husté pény, pfidame nastrouhané vafené brambory (studené), $tavu
a klru z citronu, namleté orechy a mouku s praskem do peciva. Peceme priblizné 20 minut na vy-
mazaném a vysypaném plechu pfi teploté 180 °C. Takto upeceme dvé placky - jednu z brambor
se zlutou duzninou a druhou z modrofialovych brambor. Promazeme marmeladou (Ize i krémem).
Zdobime dle vlastni fantazie - polijeme cukrovou polevou a dozdobime ¢okoladou nebo potieme
marmeladou a posypeme kokosem.

Letky bramborovy saldt .
500g brambor - z toho 2509 se Zlutou |

duzninou varny typ AB, B-BA, (napf. odriidy s ﬁ

Kerkovské rohlicky nebo Axa)

a 250g brambor

(napf. odridy Val Blue nebo Valfi),
500g cerstvych barevnych paprik, e
300g kyselych okurek, N
uvarend mrkev, celer, petrzel, k
1cibule, hrasek, kukurice,
[Zice pInotucné horZice,
stl, pepr, ocet, olivovy olej.

Brambory uvafime ve slupce (nejlépe den pfedem). Brambory oloupeme a s paprikami, uvafenou
kofenovou zeleninou, cibuli a okurkami nakrajime na kosticky. Pfidame hrasek a kukufici. Do-
chutime horcici, osolime, opeprime, podle chuti miZeme pridat ocet a cukr. Zakapneme olivovym
olejem, vSe opatrné zamichame a nechame ulezet.

PODEKOVANI

m Slechtitelskym spole¢nostem, které poskytly informace zvefejnéné v této publikaci.

m Ministerstvu zemédélstvi CR za poskytnuti instituciondlni podpory na dlouhodoby
koncepcni rozvoj vyzkumné organizace reg. ¢. MZE-RO1621.

m Ministerstvu zemédélstvi CR za podporu projektu:

- QF 4133 Tvorba vychozich Slechtitelskych material(i s geny horizontdlni rezistence
k plisni bramboru, ktery prispél k tvorbé vychozich material(i pro praktické slech-
téni odrtid bramboru,

- 1B53036 Novoslechténi bramboru na bezvirovém zdkladé, ktery prispél k vytvoreni
pruzného a efektivniho sytému bezvirového slechténi bramboru.

m Ministerstvu zemédélstvi CR za podporu dotaénich titul:

- Podpora tvorby rostlinnych genotypi s vysokou rezistenci k biotickym i abiotickym
faktordm a diferencovanou kvalitou obilovin véetné kukurice, malych zrnin, olejnin,
luskovin, brambor, picnin, zelenin, chmele, révy vinné a ovocnych drevin, ktery
prispiva k tvorbé vychozich slechtitelskych materiald,

- Narodniho programu konzervace a vyuzivani genetickych zdroju rostlin, zvifat
a mikroorganismt vyznamnych pro vyZivu a zemédélstvi, ktery prispivd i v oblasti
bramboru k uchovéni a vyuzivani biodiverzity této plodiny s dirazem na zachovdni
a umoznéni ndsledného vyuziti ¢eskych odrid a vyznamnych materidli vzniklych
jak v procesu novoslechténi bramboru, tak v ramci vyzkumnych projektu.

m Ceskomoravské slechtitelské a semendrské asociaci za:

-hajeni prav a zajmd svych clenl i celého oboru, zastupovani oboru v jednani
s Ustrednimi institucemi,

- zpracovavani a tvorbu odbornych stanovisek k ndvrhim legislativnich i odbornych

norem.
m V neposledni fadé vsem spolupracovnikim, za jejich namdhavou, netinavnou a pecli-
vou prdci, bez které by tvorba ceskych odriid nebyla moznd.




KONTAKTY NA SLECHTITELSKA PRACOVISTE

Sativa Kerkov, a.s.

Jemnicka 355/3, 140 00 Praha 4
provozovna Kerkov 72, CZ-582 22 Pribyslav
tel.: +420 602 551 267, e-mail: sativa@sativa.cz
www.sativa.cz

Selekta Pacov, a.s.
Starodvorska 352, CZ-395 01 Pacov
tel.: +420 565 442 006, e-mail: selekta@iol.cz
www.sadba.cz

Vesa Velhartice, a.s.
CZ-341 42 Kolinec
tel.: +420 376 583 322, e-mail: info@vesa-velhartice.cz
www.vesa-velhartice.cz

w,
=

A
W -
Vyzkumny ustav bramborarsky HavlickGv Brod, s.r.o.
Dobrovského 2366, CZ-580 01 Havlick(v Brod
tel.: +420 569 466 213, e-mail: vubhb@vubhb.cz
www.vubhb.cz

Poradensky svaz ,Bramborarsky krouzek", z.s.
Dobrovského 2366, CZ-580 01 Havlickdav Brod
tel.: +420 569 466 215, e-mail: exnarova@vubhb.cz
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